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Cuina Volcanica som el col-lectiu de restaurants de la Garrotxa que volem fer la cuina de la
terra dels volcans, un territori particular que ens ofereix el blat de moro, els fesols, el fajol, Ia
patata, el nap negre o els escarlots; i que acompanyen el porc, tant fresc com en forma
d’embotit. Tots ells sdn presents als camps i boscos que ens envolten i, conseqlientment,

protagonitzen els nostres plats. www.cuinavolcanica.cat

Ci

CUINA CATALANA

Aquest restaurant forma part del grup d’establiments adherits a la Marca Cuina Catalana, i
com a tal ha pres el compromis de treballar per la promocié i difusié del patrimoni culinari
catala.

Aquest simbol C| identifica els plats de cuina catalana tradicional que estan recollits al
Corpus de la Cuina Catalana, I'inventari del nostre patrimoni culinari.

WWW.cuinacatalana.eu

AQUEST ESTABLIMENT DISPOSA D’ INFORMACIO EN MATERIA D’AL-LERGIES |

INTOLERANCIES ALIMENTARIES SOBRE ELS PLATS QUE OFEREIX

Per la seva seguretat, si vosteé és al-lergic o intolerant a algun aliment, preguem consulti el
personal pels processos d’elaboracio dels diferents plats

Restaurant L'Hostalet
Password: hostalet

www.restaurantlhostalet.com




COQUES dels HOSTALETS

Coca amb compota de poma i encenalls de foie .....ccccceeeeeeecnnvineennen. %500€....cccccceuununnnn. 9,90 €
C! Cocaamb escalivada i anxoves de PESCala........cevveeeereeereeeerseeeeeen. % 5,00 €. 9,90 €

Coca amb tomata confitada, ceba tendra escalivada

i formatge ToU delS Til-IErs ..........coocvvvueeeeiieiieiiiiieeeeeee e % 5,00 €....cuuiiiiiniinnnes 9,90 €
ENTRANTS FREDS
C! Embotits de pagés amb torrada de pa amb tomMata........ccccvcvererieieieneceeies crveieseenee e 9,25 €
Gl AMANIAA CAAIANG ottt e et e et et e et et et et eeet et et et eeeeeeeee eeeeneeeeeeeseneseeens 9,00 €
Amanida de formatge de cabra amb vinagreta de cafe..................... % 500€...cciiiiinnn. 8,90 €
Amanida de bacalla esqueixat amb pebrot escalivat.........ccccceiiviiiiiiiiiiiiiiiis e, 9,50 €

iy .
S\ Amanida de fesols de Santa Pau amb verdures confitades, vinagreta de citrics

1 8ardina fUMAada......cooooiiiiii e 8,75 €

Amanida de pedrers d’aneC CONFILALS ..ocuvriiiiiiei i ceeeeietrrrareeeeeens 8,70 €

Gaspatxo de fesols amb brandada de bacalla..........ceeviviiiiiiiiiii s e 8,80 €

Carpaccio de bacalla amb olis aromatitzats.........ccccoveeeeeiiiecccninnnnnn. %500€.....ccccccvvnnnnnn. 9,95 €

Carpaccio de gambes amb oli de tOfONA.....ccovcuiiii i s e 10,00 €

Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesa ......ccccccceeccuvveneenn.n. %500€....ccccceininnnnnn. 9,95 €
ENTRANTS CALENTS

Nyoquis de patata amb llardons i formatge serrat d’ovella .......cccovveeeeeeiiiiiir veveeeeeeiinnen, 9,50 €

S/”\ Trinxat de naps negres, ceba escalivada i botifarra de perol .......ccccccoevvvvvveees cevvvviciivveenneen, 9,90 €

S’”\ Milfulls de patata i botifarra de perol amb crema de ceps................ ¥ 5,95 €.uniieiiiieeiinnns 11,70 €

5’”\ C!| Fesols de Santa Pau amb botifarra de perol esparracada .........cccceeeeveeeeieies ceeveeeveereereeneene. 9,10 €

Esparrecs verds ala brasa .......ccccovvieeeeeiee et %500€....cccccceevnnennnn. 8,70 €

Cl! Ousala caputxina amb salsa de tomata......cccccceevccriieeeee e, % 5,00€..cccciiiiiiinnnnn. 8,90 €

Cl  Cebes farcides ......oviueiureercieieeeiseesesee et % 5,00 €. 8,90 €

C  CAMEIONS e e s s s s e s s e e s ee s et es e s s s e s aeres eraersaerasseseerees 8,95 €

s”/\ C| Patates d’Olot (farcides de Carn)......ccccoeeeeeeeeeeeieeeeieee e % 5,00€..iiinnnee 8,90 €

5’,’\ Vieires amb cansalada, patata i SUC de rostit.......cccueeriieiiiieiniieciee e e 14,10 €

Pa dels Hostalets 0,85 €/persona Pa dels Hostalets torrat amb all i tomates de sucar 1,25 €/persona



PEIX

POP @12 BAllEZA .. eiiiiiiiie et %6,00€...cciiiiiinn. 12,30 €
Turbot al forn amb verduretes i oli d’alls teNAIES ......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 15,95 €
Bacalla amb crema de samfaina, fesols i gratinat al perfum d’all .......cooeveeviees viieeieiiiiiinns 14,60 €
CARNS a la BRASA
Gl CUIXA DB POIISTIIE .ottt ee et e et ee e eeteseeeee et esesenenens seeeseasreseeesenenes 7,25 €
G 0N e 9,60 €
C! Conill al morter (amb picada d’all) ......cocuueie e e 9,70 €
C. Graellada (botifarra, llom, conill i costella de Xai) ......eeceiiiveieiieeiiiiiiiiiiiieiees e, 10,95 €
C. (0o (]| [ o [ IRV LA T Lo [P TRP 11,65 €
o (OIT )& o LI - | O SRPSPPRRP 10,95 €
o BOMIAITA e e e e e e s e e e s e eeoeee e es e 7,60 €
slf/\ Costellé de porc marinat amb patates i amanida......cccoevvvveeeiiiiiiiiiiieeeeeeeeee reeeereeee e 12,10 €
C! ST (=Tolo [ VZ=To 11 1 = T 10,15 €
Ci 1 L<T o LIRVZ<To 1= I - T 17,95 €
C L ENTrECOT A0 VEAEIIA .ottt et e et e et e e et et et eeeeeen eereeaeseeaeeeeeaes 16,00 €
Mitjana de DoU (400-450 8.)....ceccreieiiieeiieeeiieeesee e et e e eteeesreeesaeesbeeesseeesaees srveesssseesnseeeans 22,75 €
CASSOLES

Cuixa d’anec confitada amb peres al Vi ranCi.......coeccveeeiiiiiiee i csreeeees cervieeeesrieeeens 10,95 €
Magret d’anec amb fruita de temMPOrada .......ceeeveiieiiiiiiiiiiee e e e e e 12,95 €

C!l  Espatlles de CONill aMD CAM@-SECS ...c.veveveerereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et eeeeeeseetene eerereeesseeseseneas 10,70 €
Costelletes de conill saltades amb all i JUIIVEIT .......uveeeeeeiiiiiiii s e 9,90 €
Espatlla de xai al forn cuita a baixa temperatura........cccceeviiiiiiiiiiiie s e, 16,90 €

/”\ Galta de porc amb salsa de ratafia, naps agredolgos i compota de poma...... coccceeeevnnnnn. 11,50 €
5’”\ Peu de porc farcit de peiXx amb Cargols .....ccuuiviiriiie i e 12,10 €

9\

Llata de vedella Angus a baixa temperatura amb puré cremds de patata

i1 COMPOLA A OFEIIANES.....vviveiieiie et e e e e e st e e e e e eee e ravbeeeeeeseesnines 14,20 €

Plats de Cuina Volcanica Cl Plats de Cuina Catalana 10 % IVA inclos
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POSTRES

Semifred de iogurt amb coulis de maduixa ...........ccceeeeeeviiiviiiiieennnn. 470 €
Pastis de crema i XOCOoIata .......c..veeiiiieieee e 490 €
Pastis de poma amb gelatde nata...............cooovriiiiiiii, 4,95 €
T2 10 41TV TP 485 €
(=1 P10 g 10 [ 070 oo TR 410 €
Formatges de la Garrotxa (ovella, cabraivaca) ............cccceeeevevennnnn. 5,30 €
Crema catalana cremada ...........oooeiiniiiiie e 415 €
Magdalenes de fajol i mel amb vaset de ratafia..................cccceoee. 4,20 €
Y/ TSY I 0 07 (o TR 3,95 €
Recuitde llet d'ovella...........oeeieiee e 420 €
Grana (frUitS SECS) ..oviiiiiiiii i 4,20 €
(072 (=30 1 P= 1 g o (=1 5,00 €
GELATS

Bescuit glacé amb salsa de xocolata ............ccccceevviiiiiiiiiiiicicieee 495 €
Crema de mascarpone amb fiQUueSs ..........cccovveiiiiiiiiiiieiiieeee 4,95 €
Crema de ratafia @amb NOUS ........ooeiiee e 495 €
Gelat de recuitd’ovellaamb mel ... 450 €
Gelats variats - 3 boles - (Xocolata, vainilla, nata, iogurt,

llimona, mandarina i maduixa) ................... 425 €
Pastis al WhisSKY ........ccooommii e 455 €

U S et 3,45 €



Sorbet de llimona i romani, nous i iogurt de llet d'ovella................. 5,40 €

Crema de vainilla amb pinya i toffee de ratafia ...............ccccc . 5,10 €
Melmelada de poma, oli d’oliva i gelat de mascarpone i fonoll ....... 515 €
Sopa de llet d’ametlles amb sorbet de préssec vermell .................. 4,85 €
Xocolata negra, gerds i sorbet de taronja sanguina........................ 5,80 €
Sésam, escuma de caramel i lima.........cooveeieei i 5,30 €

Pa de pessic de coco, canyella, flam de platan i sorbet de maduixa 5,65 €

Volca 20 anys de Cuina Volcanica (Cupula de xocolata, avellanes i sorbet de cirera)

......................................................................................................... 5,70 €
VINS DE POSTRES
Garnatxa de FEmMporda...........ccooooiiii e 2,10 €
Moscatell de FEMPOrda ............cooeiiiiiiiieiiiiieeeeeeee e 2,10 €
Vi de gel Gewdrtztraminer. Gramona, Penedés..................cccvvveenne. 3,80 €
Dulce viejo Pedro XimeEnez ...........coouviiiiiiiiiiii e 295 €
if‘( Plats artesans SM\ Plats de Cuina Volcanica C!| Plats de Cuina Catalana

10 % IVA inclos



